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Plonowanie drzew

Mniejsze owoce
— lepsza zdolnos¢ *
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Polaczenie szypulki z pedem

e )V B Abscyzyna
s (zlidciinasion)
A stymuluje
>

 produkeje

etylenu, kesry
dezaktywujac auksyny,
_ powoduje tworzenie
si¢ korkowej
== warstwy oddzielajace]

P .
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Schemat dziatania 1-MCP
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Brak dziatania
etylenu
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Etylen w komorach nasiennych

Kontrola =
30 -=-HarvistaTM ) :
o | 150 g substancii aktywnej na ha
10 +—
‘Sampion’
0 ._'_./‘./‘.

20.09.2017 27.09.2017 04.10.2017 11.10.2017 18.10.2017
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‘< Golden Delicious’ — 2019 r.
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Wplyw opryskiwania drzew preparatem Harvista™
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{N: Odsetek opadtych owocéw

£

saew” ‘Red Velox’

Kombinacje

z preparatem | 1€rmin zbioru jabtek w roku 2019

Harvista™
20 wrzesnia 27 wrzesSnia 4 pazdziernika

AO,4a ﬂBZ’Sb ﬂBg,gc
A0,1a aA0,6b al,00b
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¢ Opadanie — ‘Empire’, 2021 r.
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28 wrzesnia 5 pazdziernika 13 pazdziernika

Data oznaczen w roku 2021
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L ‘Przyrost masy owocoOw (kg/ha)

YecewW*

‘Red Jonaprince’ ‘Gala Schniga’
§ 800 m11-18.09.2019r. § 800 m 28.08- 04.09.2019 r.
> 680 .........., ®18-25.00.2019r. E;, ’600 cececcccccs m04-11.09.2019 .
X [ ] ) )
~— . e m25.09-02.10.2019 . | ~ : °m 11-18.09.2019 .
= 600 : 525 : > 600 500 :
7 : 370 z :
g 400 : : g 400 - 330:
= . . Laczny 3 E . Laczny
S 200 : - It S 200 : : przyrost
9 . masy. Q . . masy:
&, : Iopssskeha g fJ 1430 kg/ha
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{Hg} Steie n ie Etyl e n U w komorach nasiennych

s saow® ‘Red Velox’, [c,H, w ul]

Kombinacje : : .
z preparatem | 1€rmin zbioru jabtek w roku 2019

Harvista™

16 wrzeSnia 19 wrzesnia 26 wrzesnia 4 pazdziernika

AO,15a A0,08a A0,45a 59,73,

gt AQ,06a AO005a AQ,12a AO,23a
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‘yg:  Skumulowana prod

ukcja etylenu

e ‘Red Velox’, [ulc,H, kg1
Zbior 16.09.2019 r. Zbior 29.09.2019 r. Zbior 04.10.2019 r.
250 250 250
Kontrola
200 Harvista™ 200 200
150 150 150
100 100 100
50 50 50
0 0 - 0

1234567

1 2 3 456 7

1 23 456 7

Liczba dni w temperaturze pokojowej



% Jed rNOSC [N, Red Velox’

Kombinacje : : .
z preparatem | 1€rmin zbioru jabtek w roku 2019

Harvista™

16 wrzeSnia 19 wrzesnia 26 wrzesnia 4 pazdziernika

A77,3c A75,8c A70,4b A66,3a

LR A75,20 A76,70 A72,6a 871,5:




fﬁg\‘ jed rn0§é [N], ‘Red Velox’” — po 6 mies.

" przechowywania w ULO + 7 dni w temp. 20°C

Kombinacje SmartFresh™ ProTabs

z preparatem Harvista™ _
Nietraktowane Traktowane

+368.  A61,1.
046,72 65,1
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Intensywnosc¢ wydzielania etylenu
— ‘Red Jonaprince’ [ul C,H, kg - h]

Po 5 miesigcach

«@=Kontrola 02.10.2017
«@=Harvista™ 02.10.2017
«@O=Kontrola 24.10.2017

Harvista™ 24.10.2017
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#:0cena Sensoryczna - ‘Red Jonaprince’

18.05.2018 r. Chrupkos¢

=s=Kontrola - zbior

02.10.2017
Soczystos¢
=m=Harvista™ - zbior
02.10.2017

«s=Kontrola - zbior
24.10.2017

24.10.2017

Jakos¢ ogolna

Kwasnos¢






Choroby blotyczne

~ pozny zb\[or
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Oddychanie jabtek vs O,

Produkcja CO, (nmol/kg/h)

Ujrzymanie maksymalnej jakosci

1
Wydzielanie CO,

@] 5 10 15 20
Stezenie tlenu (%)
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\ — niskie stezenie flenu

‘Elstar’, ‘Idared’ (,2-0,3 0,4-0,5
‘Braeburn’ 0,4-0,5 0,0-0,7
‘Jonagold’ 03-04 0,5-0,6
‘Golden Delicious’ (0,3-0.4 0,5-0,6
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D K A — postepowanie

Zwiekszenie stezenia

... Obnizanie stezenia O, O, 0 ok. 0,2% (0,3%
Obnizanie (oddychanie jabtek lub dla ‘Delicious’)
s ~nia Separator N,) do wartosci powyzej limitu
Stezenia krytycznej (wskazania (z 1-dniowym
tlenu do 3% Harvestwatch™) sygnatem stresu)
Wypetnianie komory l l l
(5 dni) (2 dni) (7 dni)
L |
Tz T 21 T T T T T
7 14
Czas (dni)
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lerzchniowa

Oparzelizna pow

Hradec Kralové, 16.03.2022




Oparzelizna powierzchniowa

Co sprzyja jej wystepowaniu?
» Temperatura w dzien powyzej 25°C

* Mala wilgotnosc gleby przed
zbilorem jabtek

* Wczesny zbi0r
* Duzo N 1 K oraz mato Ca w jabtkach



Oparzelizna powierzchniowa

Co ja ogranicza?

 SmartFresh™ ProTabs
* Stezenie O, ponizej 1% (DKA)

* ILOS - przez 7-10 dni 0,5% O,,



Odsetek jabtek z objawami

oparzelizny powierzchniowej

Oparzelizna powierzchniowa
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ULO ULO+MCP DKA(0,7% DKA (1,2%
C02) C02)




Oparzelizna powierzchniowa

Warunki | Dtugosc¢ przechowywania
przechowywania — | .
(% CO,: % O,) 6 miesiecy 8 miesiecy
50.6:06 20,04
15:15  a0,0a
: 3:3 A0,0 a
3:3+1-MCP | A0,0a
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Uzycie 1-MCP - zwieksza
wrazliwos¢ na CO

LJ- nietraktowane 1-MCP

9AO[RIY J9peIl

u- traktowane 1-MCP
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NA 1,5:1,5 3:3 5:3
Warunki przechowywania




Hradec Kralové, 16.03.2022
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Uzycie 1-MCP -ryzyko
ordzawienia skorki

Jak
\ postepowad|
- aby uniknac
uszkodzen?




Uzycie 1-MCP - korzysci |
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Ocena konsumencka — korzysci

Soczystosé .
y t * =SmartFresh PO obrocie
—kontrola (11. XIl.)

2207°€0°9T ‘9A0[RIY d9pely




Ocena konsumencka — korzysci

Soczystos¢

=SmartFresh PO obrocie
kontrola (15. 111.)

Jakos¢ ogdlna Stodkos¢

Twardosc Kwasnos¢
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Uzycie 1-MCP - oszczednosc
energii
Kombinacja Data pomiarow w sezonie
21.01 21.03 28.04 09.05 27.06

Praca urzgdzenia chtodniczego (god:.)
Kontrola 541 906 1188 1286 1755

SmartFresh™ 417/ 999 1353

oszczednosei (%) D3 23 22 22 23
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Uzycie 1-MCP - oszczednosc
energii
Kombinacja Data pomiarow w sezonie

21.01 21.03 28.04 09.05 27.06

Praca ptuczki — usuwanie nadmiaru CO, (godz.)
Kontrola 975 1649 2087 2226 2825
SmartFresh™ 691 1180 1503 1592 2000

oscreencsai(%) 29 28 28 29 29
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{ﬂf} J le‘n()éé [N]; 20 tyg.w ULO + 6 tyg. transportu

SGgW

80 Gala Schniga®
=K ontrola

60 «MAP + Eten

55 «=]-MCP
«»]1-MCP + MAP

40 I I I I I

Zbior 0 5 10 15
Liczba dni w temperaturze 25°C



fg@ Ocena sensoryczna po 20 tyg. wuLo
i6tyg.transportu  Jonaprince

Po 5 dniach

CHRUPKOSC
w temp. 25°C >
CHRUPKO$€ ’
JAKOSEE o Po 10 dniach
Je o
OGOLNA ) SOCZYSTOSC / w temp. 25°C
JAKOSE OGOLNA > SN SOCzZYSTOSC

............
[ ]
¢ TWARDOSC

StODKOSCE

KWASNOSC * TWARDOSE <_

StODKOSC
=0=Kontrola

=2=[VIAP BAG + Eten KWASNOSCE



Kontrola jakosci

_ W czasie
|| przechowywania
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Dékuji Vam @8
Za pozornost Kuzimierz Tomala



